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225 $  (comprend les taxes et les pourboires)
100 personnes minimum
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•	 Choix de trois types de canapés
•	 Dîner trois services personnalisé
•	 Trois types de canapés de fin de soirée au choix
•	 Café et thé
•	 Service de bar fourni pendant cinq heures, avec service de vin pendant le 

repas

Services complémentaires 
Les services suivants sont inclus dans votre location:

•	 Dégustation du menu pour deux
•	 Fauteuils en cuir
•	 Serviettes de table et nappes
•	 Numéros de tables personnalisés en plexiglas
•	 Bougie votives et bougies
•	 Verres en cristal
•	 Porcelaine blanche
•	 Couverts en acier inoxydable
•	 Menus imprimés

Forfaits audiovisuels offerts par Freeman Audio Visual Canada
disponibles à frais supplémentaires.

Veuillez prendre note que le service de planification de mariage n’est pas inclus dans ce forfait. In-
formez-vous auprès de votre gestionnaire d’événement afin de réserver les services d’un(e) planifica-
teur(trice) de mariage parmi nos fournisseurs.one of our partners.

trousse de menus



canapés
Veuillez sélectionner trois canapés 
Votre forfait comprend trois canapés par personne (+6 $ pour toute sélection supplémentaire)

DANS NOS JARDINS

Tartelette aux champignons  Shimeji marinés

Tartelette à la tomate du Québec  Basilic

Tartare de betterave  Vinaigrette au sherry, fines herbes

Arancini  Champignons, cheddar fumé, aïoli au safran

Bouchées de champignons  Champignons sautés, riz soufflé

Croque-gallois  Pain au levain Hof Kelsten

DANS L’OCÉAN

Huîtres canadiennes  Huîtres de l’est et de l’ouest, garniture

Cocktail de crevettes  Trempette Marie Rose

Croquette de poisson  Sauce gribiche

Tartare de saumon  Vinaigrette aux anchois, croustilles à la farine de pois chiches 

À LA FERME

Côtelettes d’agneau  Chimichurri  +6 $

Brochette de steak  Chimichurri, glaçage au ponzu

Devils on Horseback  Sauce Reform, mousse de foie de volaille

Tartare de bœuf BG  Mayonnaise aux huîtres, jaune d’œuf confit

Toast au foie de volaille  Mousse de foie de volaille, petits fruits du Québec



entrées
Veuillez sélectionner deux entrées 
Choisissez une entrée présélectionnée supplémentaire pour +14 $ par personne

Crème de champignons 
Fricassée de shimeji et maitake, croustilles à la farine de pois chiches

Salade de laitue BG 
Cheddar Avonlea vieilli, vinaigrette aux algues et babeurre, jaune d’œuf

Salade de betteraves 
Fromage de chèvre, vinaigrette au sherry, physalis, sarrasin confit, 
huile de mandarine

Crudo saumon 
Vinaigrette aux anchois, pêche à la truffe, agrumes, raifort, 
pamplemousse, pistaches

Tartare de bœuf 
Mayonnaise aux huîtres, nori, jaune d’œuf, cornichons, 
croustilles à la farine de pois chiches



plats principaux
Veuillez sélectionner deux plats principaux 
Choisissez un plat principal présélectionné supplémentaire pour +14 $ par personne

Champignons confits 
Portobello et pleurotes sautés, riz sauvage soufflé, purée de chou-fleur

Gnocchi 
Sauce pomodoro, parmesan, basilic

Flétan grillé 
Palourdes, purée et fleurons de brocoli, radis, sauce au babeurre et au wasabi, 
huile d’aneth  +10 $

Saumon 
Purée d’artichauts, salade de fenouil râpé, orange sanguine

Bœuf Wellington 
Filet mignon en croûte, duxelles de champignons, prosciutto, Maitake, 
purée de carottes, gel de rhubarbe, sauce au poivre vert  +12 $

Poitrine de poulet 
Gratin dauphinois, ragoût de champignons, légumes du printemps, 
sauce suprême

Steak du majordome 
Purée de pommes de terre, légumes du marché, sauce Reform



desserts
Veuillez sélectionner deux desserts 
Choisissez un dessert présélectionné supplémentaire pour +14 $ par personne

Bûchette à la framboise 
Biscuit aux amandes, ganache au chocolat blanc, 
confit de framboise, lait

Tarte au chocolat 
Croustade, mousse au café

Choco-pistache 
Biscuit au chocolat, mousse au chocolat, ganache à la pistache, 
craquelin à la pistache



canapés de fin de soirée
Veuillez sélectionner un canapé 
Votre forfait comprend un canapé par personne  ·  +8 $ pour toute sélection supplémentaire

Macaroni au fromage à la truffe  Ketchup au poivron fumé

Mini sandwich au fromage fondant à la tomate et au cheddar

Mini burger au bœuf  Confiture au bacon, mayonnaise au vinaigre de malt

Frites à la truffe et au parmesan

Viande fumée style Montréal  Moutarde Biff’s

Mini burger au poulet frit  Sauce ravigote



service de bar haut de gamme
Bar ouvert pendant quatre heures au cours de la réception au salon Elizabeth

La variété d'alcool est sujette aux changements saisonniers et sera confirmée un mois avant votre mariage.

Sélection du bar 
vodka, Ketel One, gin Bombay Sapphire, 
tequila Espolòn, rhum Plantation 3 Stars, 
rye Crown Royal, bourbon Bulleit, 
scotch Johnnie Walker Red Label, 
Cointreau, Campari, Aperol et Vermouth

Bière 
Produits importés et nationaux

Vins de la maison 
Trapiche ‘Zaphy’ Chardonnay 
Trapiche ‘Zaphy’ Cabernet Sauvignon

Boissons non alcooliques 
Boissons gazeuses et jus, café et thé



1440 Drummond St.

Montreal, Québec H3G 1V9

514.669.9245

events@lemountstephen.com 

lemountstephen.com
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